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15.10 - Прочие масла и их фракции, получаемые только из маслин, или оливок, 
нерафинированные или рафинированные, но без изменения химического 
состава, включая смеси этих масел или фракций с маслами или 
фракциями товарной позиции 15.09: 

 1510.10 – масло оливковое из жмыха сырое 
 1510.90 – прочее 

В данную товарную позицию включаются масла, получаемые из маслин, или оливок, 
кроме масел товарной позиции 15.09. 
В данную товарную позицию включаются масла, полученные из жмыха маслин, или 
оливок. Жмых маслин, или оливок – это твердые остатки маслин, или оливок после 
экстракции оливковых масел товарной позиции 15.09. Эта остаточная масса еще 
содержит некоторое количество воды и масла. 
Масла данной товарной позиции могут быть сырыми или рафинированными, или 
обработанными другим способом, при условии, что их глицеридная структура осталась 
без изменений. 
В данную товарную позицию также включаются фракции и смеси масел или фракций 
данной товарной позиции с маслами или фракциями товарной позиции 15.09. Наиболее 
распространенная смесь состоит из смеси рафинированного масла оливкового из жмыха 
и масла оливкового первого отжима нерафинированного. 
(А) Масло оливковое из жмыха сырое – масло, получаемое экстракцией растворителем 

или другой физической обработкой остатков маслин, или оливок после экстракции 
оливковых масел товарной позиции 15.09. Это масло отличается от оливкового масла 
товарной позиции 15.09 характеристиками, которые установлены для этой категории 
в стандарте Международного оливкового совета (COI/T.15/NC № 3). Оно 
предназначено для использования в технических целях или для употребления в пищу 
после рафинирования. 

(Б)  Рафинированное масло оливковое из жмыха – масло, получаемое из сырого масла 
оливкового из жмыха методами рафинации, не приводящими к изменениям исходной 
глицеридной структуры. 
Рафинированные масла оливковые из жмыха включают: 
(1) Рафинированное масло оливковое из жмыха: обладает кислотностью не более 

0,3 грамма на 100 грамм в пересчете на олеиновую кислоту и остальные 
характеристики соответствуют требованиям, установленным для данной 
категории в Стандарте 33-1981 Кодекса Алиментариус. Этот продукт имеет цвет 
от светло-желтого до коричнево-желтого, удовлетворительный запах и вкус и 
пригоден для употребления в пищу; однако прямая продажа его потребителю 
допустима только в том случае, если это разрешено в стране, где осуществляется 
розничная продажа. 

(2) Масло оливковое из жмыха – масло, состоящее из смеси рафинированного масла 
оливкового из жмыха и масла оливкового первого отжима высшего качества 
нерафинированного (А) и/или масла оливкового первого отжима 
нерафинированного (Б). Оно имеет кислотность не более 1 грамма на 100 грамм в 
пересчете на олеиновую кислоту и остальные характеристики соответствуют 
требованиям, установленным для данной категории в Стандарте 33-1981 Кодекса 
Алиментариус. Этот продукт имеет цвет от светло-желтого до зеленого, хороший 
запах и вкус и пригоден для употребления в пищу. 
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В данную товарную позицию не включаются реэтерифицированные масла, получаемые из оливкового масла 
(товарная позиция 15.16). 


